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Vazeni Ctenari,
kava se v Zivoté mnoha z nas hlasi o slovo prak-
ticky denné. Pfesto je pfedvanoc¢ni ¢as obdobim,
které jde konzumaci kavy jednoznacné vsttic. At
uz kvili nav§tévam nebo ¢astému zobani cukro-
vi, jehoZ sladkost dokonale kontrastuje s hofkou
chuti kavy. Podzim celkové je pak etapou roku,
kdy vyrazné stoupaji prodeje kavovard, které si
Casto rodiny nadéluji pod stromeckem. Po roce
se tedy znovu vracime v nasi pfiloze k tématu
kavy a kavovard, abychom vas zasvétili do taja
jeji produkce a pfipravy, ale také vam odhalili,
jaké druhy kavovart jsou v obchodech na vybér,
na co si dat pozor a v neposledni fadé, jak se
o takovy kavovar starat. V nasich podminkach,
kde nemalou ¢ast domacnosti trapi tvrda voda, je
péce o automaticky nebo pakovy stroj opravdu
dilezita a neméli byste ji zanedbavat. Véfim, Zze
na nasledujicich vice nez dvou desitkach stran
najdete odpovédi na vSechny své otazky.
Pfijemné Cteni preje
Lubor Jarkovsky

Zhavou novinkou na trhu je tento celokovovy kdvovar De’Longhi, s nimz italska firma vibec poprvé vstoupila
do segmentu pakovych kavovar( s integrovanym mlynkem. Doposud se jim vénovala témér vyhradné znacka
Sage (drive byly tyto kdvovary pod znackou Catler). Na trh tak konec¢né dorazila konkurence. Kavovar nese
oznaceni La Specialista EC 9335.M. Prodava se za 19 990 K¢.

Kava, zivotabudic, ktery si podmanil
cely svet. Ohrozi ji zména klimatu?

Do hnéda prazena zrnka, jejichZ viiné po rozbaleni sacku prijemné polechta nase ¢ichové buiiky, patfi

k nejcennéjSim komoditam na trhu. Poptavka po ni neustale stoupa, a to nejen diky rozvoji kavarenskych
Fetézcl, ale i stabilné stoupajicim prodejum domacich kavovari. Ze svéta vsak prichazeji varovné signaly,
Ze za par desitek let mGzZe byt kava nedostatkovym zboZim.

Kavovnik rostl piivodné pouze v Etiopii, ale uZ béhem prvnich stoleti

po Kristu se zacal §ifit do Jemenu a dalSich oblasti Arabie. Dnes péstuje kavu
vice neZ 60 zemi v celém tropickém pasmu a vétSina nejlepsich zrn pochazi

7 Latinské Ameriky a Afriky, pfevazné z vyse poloZenych oblasti, kde najdete
mens$i plantdZe, na nichZ je kazdému stromu nebo kefi kavovniku vénovana
velka péce. Jednotlivych odrtid jsou dnes desitky a vysledna chut kavy nezale-
Zijenom na nich, ale souc¢asné na zptisobu péstovani, ptidé, klimatu, mnozstvi
slunec¢niho svitu, zptisobu sbéru, zpracovani, prazeni, uchovavani, mleti a fi-
ndlni piipravé. Na piedlouhé cesté k ndm se toho miiZe mnoho pokazit a staci
jedno Skobrtnuti, aby sili vSech, ktefi na vysledku v nasem $alku pracovali,
prislo vnivec. Pfi pohledu do vzdalenéjsi budoucnosti v horizontu desitek let
se ale mozna budeme zabyvat GipIné jinymi vécmi v kontextu s kdvou. Zména
klimatu ji pry nesvéddi a jeji produkce mutiZe byt v druhé poloviné stoleti
ohroZena.

Kavovniky a zména klimatu

Zkraje leto$niho roku vysla v magazinu Science Advances studie, v niZ tym
védct pfinesl informace o tom, Ze 75 druht1 kavovnik je uZ dnes ohroZeno
vyhynutim. Nutno dodat, Ze dal$im 35 zatim nic nehrozi a 0 14 je pfili§ malo
informaci, aby $lo vynést néjaky soud. Dalsi studie v Global Change Biology
pak piinesla informace, Ze volné rostoucich kdvovnikd mtiZe do roku 2088
ubyt 0 50%, a to jen vlivem zmén klimatu bez zapoc¢itani dalSich negativnich
faktortl. PfestoZe vétsina divokych kavovnikd neslouZi jako zdroj kavovych

zrn pro ¢lovéka a napoj by z nich ani nebyl dobry, je dtileZitym zdrojem
genetické rozmanitosti, gend, které mohou v budoucnu pomoci kavovniku
prezit v pfipadé Sifeni néjakych nemoci nebo zmén teplot ¢i srazek. Véc tedy
nelze brat na lehkou vahu. Obzvlast pokud uvazime, Ze se do poloviny stoleti
ocekava rtist poptavky po kavé minimalné o 50 %. Plocha ptidy, kde se kava
péstuje, mtiZze byt piitom do roku 2050 polovic¢ni, nez je nyni.

Mozna si fikate, Ze jsou to pfehnané odhady a zbyte¢né straSeni. Pravdou
a faktem vsak je, Ze kavovnik patii mezi velmi citlivé rostliny. Plati to ob-
zvlast pro tolik populdrni arabiku, ktera roste v nadmoiské vysce od 800m
do 2100m pfi teploté mezi 18 aZ 22 stupni Celsia, ov§em pod silnym tropic-
kym sluncem. Jak vidno, jen malé navyseni teploty miiZe spoustu soucasnych
plantazi v budoucnu znicit. A nejde ani o problém hypoteticky. Pfed par lety
zpusobila necekané velka sucha v Brazilii obrovsky propad produkce a zvyse-
ni cen kavy. Producenti kdvy proto neberou situaci na lehkou vahu, a piestoze
se v fadé oblasti lidské ¢innosti méni navyky a procesy ovliviiujici klima jen
velmi pomalu, v pfipadé kavy probihaji nemalé investice do Slechténi novych

teploty.

Co je to arabika? A co robusta?

Kdy?z je fe¢ o kavé coby zdroji pro lahodné hoiky a smysly jitfici ndpoj, jde
vzdy o pouhé dva druhy, a to v mezititulku zminénou arabiku a robustu.
Obecné je kavovnik arabsky povazovan za zdroj kvalitnéjsi a lepsi kavy, coz ale
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Kavovnikim se da¥i v horskych
oblastech tropli

Fotografie spole¢nosti Nespresso z cesty do oblasti Caldas
v Kolumbii, odkud firma také odebird kdvu.

neni tplné férové k robusté. Arabika, jiz existuje vice nez 200
vice Sktidcti a chorob, takZe se ji farmafi museji vice vénovat,
zatimco canephora, presnéji feceno jeji nejznamé;jsi odriida
robusta, vyZaduje diky své odolnosti péce méné. 1to je di-
vod, proc¢ vlastné neplodi tak dobrou kavu. Arabiky si farmaii
vazi, Slechti ji, bobule rucné sklizeji, kdezto robustu jen vy-
sadi a povétsinou sbiraji jeji bobule strojové, aby je pak dalsi
¢lanky zpracovatelského fetézce proménily v instantni smeési
nebo levnou mletou kavu. Pfes vétsi naroc¢nost a citlivost tvo-

310332/15 v INZERCE

fi arabika zhruba 70 % svétové produkce kavy. Robusta mtze
byt také velmi kvalitni, pokud se ji dostane adekvatni péce.
Dokonce existuje takzvana ,gourmet robusta“, a ta mtize byt
klidné lepsi i nez néjaka priimérna arabika.

Arabika ma mensi mnozstvi kofeinu a je vhodnéjsi pro
pfipravu espresa. Robustu ocenite pfi pfiprave vétsiho ranni-
ho 8alku, hlavné piekapavané kavy. Vyrazného povzbuzeni
amozna i probuzeni se dockate diky tomu, Ze ma robusta
zhruba dvojnasobné mnozstvi kofeinu.

Kde se kava péstuje?

JiZ zminovana Brazilie je dlouhou dobu nejvétsim svétovym
producentem s tfetinovym trznim podilem. Péstovani je zde
tak roz§ifené, Ze se dokonce i arabika na nékterych plantazich
sklizi strojové, coz je jinde ve svété takika vylouceno. Situace
v Brazilii a jakékoliv nadmeérné sucho maji tak logicky na trh

s kavou negativni vliv. To samé plati pro svétovou dvojku,
Vietnam, kde sucha v roce 2016 také napachala nemalé ko-
dy. Sucho potrapilo také péstitele v Indonésii.

Mnozstvi je samozfejmé jedna véc, ale opravdovi milov-
nici kavy jsou ochotni zaplatit za chutové vytiibenou kavu az
neuvéfitelné sumy. KdyZ pomineme extra drahé ,jednodru-
hovky" nebo smési patii mezi zemé znamé vyvozem nejkva-
litn&jsi kavy Kolumbie, Guatemala a Kostarika. A zahanbit
se nenechd ptivodni domovina kavy, Afrika, kde patii mezi
nejlepsi producenty horské oblasti.

Jak se kava shira?
Z ptedchozi textu je zjevné, Ze se levnéjsi kavy sklizi strojove,
zatimco ty draz$i ru¢né. Pfi¢inou naro¢ného ru¢niho sbéru je

Bobule arabiky

Na vétvicce mizete vidét
dozrdvajici ¢ervené a nezralé
zelené bobule. Postupné
dozravani je hlavni dlivod,
proc¢ se arabika sbira

v naprosté vétsiné oblasti
rucné.

Maximalni potéseni z kavy -

Cerstvé namleta,

nikoliv z kapsle.
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Kava ze Sumatry
Momentka z ru¢niho sbéru
kdvy v Zapadni Sumatre

v Indonésii, kterou ndm
poskytla firma Nespresso.

Kavové Zoky

Pytle z juty ve skladu
spolec¢nosti Olam Coffee
jsou pripraveny k prevozu
do nékterého ze zavodu
spole¢nosti Nespresso.
Zde bude kdva uprazena
a v pfipadé Nespressa
pomleta a vlozena

do jednotlivych kapsli.

ito, Ze arabika dozrava ve vétsiné regionti postupné, takze ji
ani pomoci stroje sbirat nelze. Sbéraci musi totiz peclive vybi-
rat pouze zralé bobule a zbytek nechat na kefi. Stroje strha-
vaji obsah celé vétve a kromeé bobuli berou i listky a vétvicky.
Extra levné kavy proto mohou obsahovat v sacku i ¢asti
vétvicek, které jsou po praZeni spalené a kazi chut kavy. Asi
vas neprekvapi, Ze robusta se sklizi pfedevsim strojové.

Zpracovani je slozity proces.

Existuje vice zpiisobu

Rucné sbirané bobule byvaji zpracovavany povétsinou
takzvanou mokrou metodou. Plody jsou na 16 azZ 36 hodin
ponofeny do vodni lazné, aby zmékly a bylo z nich mozné
nasledné strojové odstranit duzinaty obal. Poté jsou zrna
znovu vloZena na 36 hodin do vody a fermentovana, aby je

zpracovatelé nakonec vycistili

v proudu vody. Pak uz jen roztfi-
déna a ¢ista zrna vystavi slundi,
aby vyschla, coZ je proces

na zhruba tfi tydny.

Druhym rozsitenym zptiso-
bem je takzvana sucha metoda,
ktera je mnohem rychlejsi,
jednodussi alevnéjsi. Spociva
v suSeni celych bobuli véetné
obalu po dobu aZ jednoho mé-
sice, kdy jsou pravidelné plody
kavovniku obraceny. Teprve
poté jsou oloupany a roztifidény
podle velikosti a kvality. JelikoZ
pfi suSeni pronikaji do zrn cukry
z duziny, vyznacuje se vysledna
kava slabsim aroma.

Kromeé téchto dvou zptisobti
zpracovani bobuli existuje jesté
tfeti, ktery je v podstaté kombi-
naci obou, a tak se nazyva jako
polosucha metoda. Zralé bobule
jsou oddéleny od nezralych
pomoci vody, duZina je odstra-
néna strojove, zrma obalena
jesté zbytkem duZiny se susi
na platech nad zemi.

Mokra metoda
zpracovani

Kdva se v ramci tohoto
zpUsobu zpracovani musi
rozprostrit na slunci a nechat
nékolik tydnl vyschnout.

Zelena kava pry pomaha spalovat
tuky. Prazeni je ale k odemceni
chutoveho potencialu zrn nutne

vr e

Zelena kavova zrnka mifi ze zemi svého plivodu na lodich do celého svéta. Jelikoz

po praZeni ztraceji pomérné rychle aroma, probiha v pripadé vzdalenéjsich destinaci,
jako je Evropa, posledni krok pred prodejem zakaznikovi azZ v cili své cesty. MuzZe to byt
pfimo v Cesku nebo v ramci Evropy. Mala ¢ast produkce se viak nepraZi viibec, protoZe

ma mit tdajné pozitivni vliv pfi hubnuti.
Pfi transportu jutovych pytl s kivou museji byt dodrzeny
piisné normy v oblasti ¢istoty. JelikoZ maji zelend zrnka vel-
mi nepraktickou vlastnost ptejimat chut vSeho, s ¢im piijdou
do styku, je vyZzadovano, aby i kontejnery byly dokonale
Cisté. Skvrna od oleje, zemina nebo jakakoliv Spina mohou
kavu znehodnotit. PfestoZe jsme v tivodu psali, Ze kava ztraci
po prazeni aroma, coZ je divod, pro¢ se k nam nevozi z Afriky

¢i Jizni Ameriky jiZ uprazena, zelena kava vydrzi v juto-
vém pytli pii dobrém skladovani zhruba rok. Vyrobci ¢asto
hovofio takzvaném ,Pravidlu 15", které znamend, Ze zelend
zrna lze skladovat 15 mésict, po upraZeni je z nich nejlepsi
napoj po dobu 15 dni a po umleti ztraci na vzduchu svou
kvalitu za 15 minut. UpraZenou kavu 1ze samozfejmé zabalit
do ochranné atmosféry nebo vakuoveé, coz jeji trvanlivost
prodluZuje aZ na celé mésice. Pokud koupite sacek v lokalni
prazirné, vétsinou na ném najdete pfimo datum praZeni

a doporucenou spottfebu v fadu nékolika tydnt. Po tuto dobu
dostanete ze zmm maximum chuti a aroma.

Je zelena kava opravdu takovy zazrak?

Se zelenou kavou v poslednich letech probihaji rizné
experimenty a pfipravuji se z ni napoje, které maji pomahat
s hubnutim. To je samo o sobé téma pfitahujici nemalou
pozornost, a to tak, Ze je vlastné tplné jedno, zda dana ktira
funguje, nebo ne. Vzdycky se najde nemalé mnozstvi lidi,
ktefi podobnym ,zazrak(im" daji pfednost pfed tpravou
jidelnicku a pravidelnym pohybem. Od zelené kavy urcité
nemuZete ¢ekat zazraky. Pravdou je, Ze obsahuje pomérné
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dost kyseliny chlorogenové, kterd ma rozli¢né pozitivni
ucinky na organismus a muiZe ptispét k redukci hmotnosti.
Ale to je tak vSe. Urcité nevétte Zadnym zazra¢nym pilulkam
s vytazky se zelené kavy - jsou jen obratnou reakci vyrobcti
téchto doplnka stravy na zvysSeny zdjem o zelenou kavu.
Urcité po nich ale nezhubnete. Radéji si odpustte néjaky ten
dortik a jdéte si zasportovat.

Proc kavu prazime?

Sucha zelena zrnka kavy postradaji chut a aroma, ktera
ziskavaji chemickymi reakcemi pfi procesu praZeni. Kofein,
kyseliny a dalsi latky uz maji v sobé, ale jejich skryty poten-
cial otevird az takzvana Maillardova reakce. Zhruba po 5 mi-
nutach praZeni se spousti - jedna se o neenzymatickou reakci
mezi redukujicimi cukry nebo produkty jejich degradace

a aminokyselinami ¢i bilkovinami. Netyka se pouze kavy, ale
v podstaté jakéhokoliv tepelného zpracovani potravin. Mezi
jeji viditelné projevy patii hnédnuti, napiiklad i na povrchu
peciva. V piipadé kavy vznikaji pfi této reakci aminokyselin
a sacharidi slouceniny, dodavajici zrmu chut a viini.

Klicové faktory - teplota a c€as prazeni

PraZeni kavy je velmi delikatni proces, k némuz se primar-
né pouZzivaji takzvané bubnové prazicky, ale na popularité
ziskavaji také prazicky horkovzdus$né. V priibéhu praZeni
zacnou zrnka praskat, a to ve chvili, kdy uz nejsou schopna
pohlcovat vice tepla. PraZeni ale nadale pokracuje a pfichazi
takzvana faze druhého praskani - to uz se uvoliiuji éterické
oleje a nastava moment, kdy je nutné zrna rychle zchladit.

303835/48 v INZERCE

Zelena kdva

Takto vypada jiz zpracovana
zelend kava. Zde se
pfipravuje na tzv. aging, coz
muUzeme prelozit jako stareni
kavy. V takovém pripadé

je zelenad kava ulozena

v kontrolovaném prostfedi
po dobu nékolika mésicu.

U nékterych druht maze
tento proces zlepsit urcité
chutové vlastnosti. Fotka

z databaze spolecnosti
Nespresso.

KRUPS

EVIDENCE ONE

EVIDENTNE
LEPS| KAVA

WWW.Krups.cz ‘!17:1‘ Krups Club
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Prazend kava

Mix kdvovych zrn ukazuje
svétle hnédou slabéji prazenou
kdvu i tmavsi az ¢ernad zrna.
Stupen prazeni ma zdsadni vliv
na vyslednou chut ndpoje.

Pokrac¢ovani v praZeni by je
spalilo a mohla by se i vzni-
tit. Prazic¢ tedy musi hlidat
intenzitu praZeni a vystih-
nout spravny moment pro
preruseni procesu, protoZe
teprve zchlazenim se
zastavi chemické proce-

sy probihajici v zrnech.
Doslova se v nich rapidnim
sniZenim teploty uzamkne
chut a aroma.

Stupné prazeni
Aroma a chut kavy zavisi
praveé na prazeni. MiZzete
mit sebelepsi kavu, ale po-
kud chcete odemknout jeji
urcité chutové vlastnosti,
musite ji odpovidajicim zptisobem uprazit. Slabéji prazena
ana pohled svétlejsi zrna se pouzivaji primarné pro prekapa-

vanou kavu. Naopak Italové, Francouzi a zejména Spanélé
prazi kavu silné, aby potlacili kyselost (aciditu) kavy, pficemz
takto praZena zrna slouZi pochopitelné k pfiprave espresa.
Klasifikace stupiili prazeni jsou rizné.

Uchovavani a mleti

Pokud to myslite s kivou opravdu vazné, zapometite na ku-
povani mleté smési. Po otevieni sicku mizi éterické oleje

a s nimi aroma z obsahu pytliku skoro v fadu minut. Zrna

je potieba vzdy Cerstvé pomlit, takze pokud nepofiizujete
automaticky stroj nebo nesazite na kapsle, musite do vydajt
za kavovar zapocitat mlynek. Ani zrnkovou kdvu nenecha-
vejte jen tak na vzduchu. Urcité nepofizujte ,vyhodna" ptilki-
logramova nebo kilogramova baleni, pokud nemate stejnou
spotfebu kavy jako bézna kavama. Ctvrtkilovy sacek je aZ az.
Nesypte ho cely do zdsobniku automatického kavovaru nebo
do mlynku, nybrZ pouZijte jen polovinu a zbytek dobie uza-
viete. Nebo kupte vétsi baleni, ale poridte si specidlni vzdu-
chotésnou d6zu, jaké vyrabi napfiklad americka spole¢nost
Planetary Design (vice v produktovych tipech na strané 38).
Cast baleni uchovavejte v ni.

Kvalitni kava vytlacuje instantni smesi i turka.
Pri priprave espresa ale casto chybuji i restaurace

Pfestoze je kavovy pribéh poutavy uz od vysazeni samotného kavovniku az po uprazeni
jednotlivych zrn, jde o ¢asti retézce, na které nemame zadny vliv. Naproti tomu extrakci kavy
uz provadime vétsinou sami a kvalitu napoje mizeme svymi zkuSenostmi, znalostmi, umem

i pouZzitim vhodné metody zasadné ovlivnit.

Pfedevsim posledni dekada se nese v Cesku ve znameni
vyrazného zlepSovani kavové kultury. Vdécime za to jednak
zahrani¢nim kavarenskym fetézctim, ale také rozsitenym
moznostem domadci piipravy kavy. Pfedevsim zjednodu-
Seni, které pfislo s nastupem kapslovych systémti a auto-
matickych kavovarti. Prodeje zrmkové kavy rostou, pozice
nezdravého ,turka” slabne a dokonce instantni smési maji
sviij zlaty vék davno za sebou. Kavovi entuziasté pak nevni-
maji dominujici italskou pfipravu jako dogma a poustéji se
do alternativnich metod pomoci french pressu, aero pressu
a jinych nastrojd, které jsou navic cenovée nejdostupné;jsi
cestou k dobré kave.

Osvéta diky zvySenému zajmu o gastronomii
Kava jako osvéZzeni chutovych bunék pfi pojidani dezertu
nebo po ném je soucasti (nejen) vysoké gastronomie uz dav-
no. Vecelku logicky tak se zlepSovanim standardii restauraci,
a toidiky vselijakym televiznim potfadiim typu ,Ano, $éfe”,
stoupla troven piipravy kavy. Ted mame na mysli hlavné
italské espreso, popiipadé z ného odvozené mlécné kavy.
PiestoZe se dnes naddle na spousté mist setkate s pre-
extrahovanym espresem o velkém objemu (tzv. ,Ceskym
presem"), postupné z ¢eskych hospod mizi. Zaméstnanci
také prestavaji chybovat i v dalSich oblastech - naptiklad uz
leckdy nemelou kavu do zasobniku na den doptedu a vénuji
péci samotnym kavovariim jejich poctivym a pravidelnym
¢isténim. Dodavatelé kavy a kdvovart je totiz 1épe a intenziv-
néji Skoli, pfedavaji dlilezité informace, zkuSenosti a spravné
postupy.

Nepijte dfevénou vodu
JestliZe patfite mezi ty, jimZ velky salek kavy pfipraveny
tak, Ze se pfes puk v pace necha cca 90 vtefin protékat voda,

chutng, nebudeme vam tvrdit, Ze jste barbafi. Nicméné byste
to, zda budete nadale takzvané ,Ceské preso” pit, méli zvazit
(viz foto na nasledujici strané nahoie). Chdpeme, Ze ceska
natura si Zada velké porce jidla a ¢asto se moc nehledi na kva-
litu. DiileZitéjsi je pro mnoho lidi mnoZstvi a objem, coZ plati
i pro kavu. Standardni italské espreso o objemu cca 30 ml

se unas neshledavalo s pochopenim. Malo kavy za spoustu
penéz, takovy mélo asi mnoho z nas pocit v dobach, kdy

se doma béZné serviroval u stolu velky hrnek s turkem ¢i
instantem.

Po revoluci se proto na nastupujicich pakovych kavova-
rech piipravovala kava ve vét§iné podnikti do vétsich salki
alidé si na velmi hotkou a vlastné az nepfijemnou chut
zvyKkli. Kromé hotkosti, kterd je subjektivnim faktorem, je dii-
vodem prestat Ceské preso pit hlavné to, Ze obsahuje spoustu
tfislovin. Vysledek v $alku ma proto typickou dfevitou chut,
kvli niz ziskalo ¢eské preso také hanlivy vyraz ,dfevéna
voda"“. Jde o baristickou hantyrku, trochu ironickou, avsak
vcelku piesnou.

Italské espreso
Celkem rozsifeny slogan ,espreso je jen jedno” patfi mezi
zakladni kameny italské kavové kultury. PfestoZe byla v Ces-
ké spolecnosti vzita informace o tom, Ze espreso je takovy
kavovy zabijak, ktery pii intenzivnéjsi konzumaci pomalu
zpusobi ¢lovéku infarkt, jde o naprosty nesmysl. Espreso
totiZ na rozdil od ¢eského presa, pfekapavané kavy natoZzpak
turka, obsahuje vyrazné méné kofeinu a dalsich skodlivych
latek. Ma sice silnou chut, ale to je tak vSe. Nékolik espres
denné je pro vas organismus urcité lepsich nez jeden ranni
turek.

Pojmy jako ,(velké) preso” nebo ,piccolo” asi z naseho
jazyka hned tak nezmizi. Jde ale o vysledek nasi zdejsi
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tvofivosti a pokus odlisit pravé espreso od jeho ¢eské velkoobjemové tipravy. Presto se zacinaji
postupné rozsifovat alternativy - ted neni fec jen o pojmech, ale i piipravé jako takové. Kava

s vét$im objemem neni totiZ v Italii tabu, ale jeji pfiprava probiha jinak, takZe v ni neni pfemira
tfislovin a je chutové mnohem lepsi.

Americano a lungo

JestliZe preferujete kavu vétsi a silné 30ml espreso vam nevyhovuje, radéji si pfipravte takzva-
né americano, kdy espreso dolijete dle chuti horkou vodou (standard je v pomeéru 1:5). Anebo
takzvané lungo, jejz dolijete horkou vodou v poméru 1:1 nebo ho pfipravite celé v kavovaru.

To ale musite pouzit hrubé&ji namletou smés, aby béhem extrakce, ktera ma u espresa trvat 30
vtefin, vyteklo vice vody. Jen pozor v restauracich i nékterych kavarnach, kde se persondlu ne-
chce pfenastavovat mlynek nebo maji v hor$im piipadé kavu dopfedu namletou v zasobniku,
takZe pouze prodluZuji ¢as extrakce i na dvojnasobek. Lungo se pak bliZi ¢eskému presu neboli
dfevéné vodé. Jistotou je proto vzdy chtit radéji americano nebo horkou vodu k doliti zv1ast.

Na této fotce mizete vidét, co pijete, kdyZ dostanete nebo

si pripravite Ceské preso. V prvni sklenicce je italské espreso,
druhé dvé skleni¢ky obsahuji tekutinu, ktera z kdvovaru vytéka
v dalSich 60 vtefinach extrakce. Zejména Zlutohnéda voda

ve sklenici napravo je pfic¢inou extrémni horkosti ceského presa.
Obsahuje také velké mnozstvi Skodlivych latek.

Projekt PiccoloNeexistuje.cz
se snazi dlouhodobé

0 osvétu v oblasti kavy.

Jeho grafika ukazuje, jak
vypada espreso. Mozna vas
zaujme, Ze v textu piSeme
tento nazev s jednim ,s. Dle
pravidel ¢eského pravopisu
je to spravné. Varianta se
dvéma ,,s“ je italsky vyraz.

Americano pry vzniklo béhem druhé svétové valky, kdyz se americti vojaci vylodili v Italii. Jelikoz
byli zvykli z USA na prekapdvanou kavu, v Itdlii podavané espreso pro né bylo moc silné. Zacali si ho

tak dolévat horkou vodou.
304529/18 v INZERCE

Jak se z Salku kavy stane Cisté potéSeni?
Zakladem je nékolik detailt - spravna
uroven mleti, optimalni teplota a tlak vody.
S novymi pIné automatickymi kdvovary
Siemens EQ.500 si ale s ni¢im nemusite
délat starosti. Nejnovéjsi modely z ispésné
fady EQ pfipravi dokonalou kavu na

PIné automatické kavovary Siemens —
jedinecny pozitek z kavy.

zakladé pouhého dotyku na prehledném o

Objevte nejvyssi kvalitu v pfipravé kavy, ktera vam umozni

barevném TFT displeji. prozkoumat vSechna zakouti svéta kavy u vas doma.

Dali byste si hedvabné jemné latte macchiato,
espresso s vyraznou chuti nebo tradi¢ni
caffé crema? Nové pIné automatické kdvova-
ry Siemens nabizeji rychle a jednoduse bez-
pocet kdvovych specialit. Na barevném TFT
displeji coffeeSelect v horni ¢asti spotfebice
pohodIné a snadno vyberete, na co mate

vody a rychlost, aby se pIné rozvinulo
aroma. Inteligentni pratokovy ohtivac zase
zajisti vzdy optimdlini teplotu. VSechny tyto
prvky funguji v dokonalé harmonii a nabizeji
vyjimecny chutovy zazitek.

zaruCuje dokonalé vysledky a hygienicky
Cisty spotfebic bez jakékoli namahy.

Atraktivni design, dokonald funkénost
a maximdalni pohodli

Skvélad kdva chutna jesté Iépe v dobré spo- Nejnovéjsi pfirtstky do rodiny EQ neosini

zrovna chut. Modely EQ.500 jsou idealni
volbou pro zakazniky, ktefi upfednostriuji
$pickovy design a intuitivni ovladani.

Inteligentni systém iAroma a keramicky mly-
nek zarucuji dokonaly poZitek z kdvy. Zrna
umelou pfesné tak, jak je pro vybrany napoj
potfeba. Chytrd pumpa upravuje mnozstvi

lecnosti, proto umoZfiuji nové plné automa-
tické kdvovary EQ pfipravit dva 3alky najed-
nou jedinym stisknutim tlacitka oneTouch
Double Cup. Mlécny systém se postara o tu
nejjemnéjsi mlé¢nou pénu — kli€ovou slozku
lahodného cappuccina nebo dokonalého
latte macchiata. Automatické parni ¢isténi
systému po kazdé pfipravé mlécného napoje

jen dokonalymi kdvovymi ndpoji, ale i svym
modernim a stylovym designem, at' uz

Vv nerezové nebo ¢erné varianté. Udrzba je
maximalné pohodIna — s dvitky v pfedni ¢as-
ti spotfebice je CiSténi rychlé a jednoduché.

Vice informaci na:
www.siemens-home.bsh-group.com/cz
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Automat

s jednoduchym
ovladanim

Celd rada kavovar( KRUPS
Evidence se vyznacuje velmi
snadnym ovladanim pomoci
displeje a dotykového pasu
s ikonami nejpopularnéjsich
kav, abyste je pripravili
opravdu jednim stiskem.
Evidence dokonce zvladne
vydej dvou mlécnych kav
najednou. Doporucenad

cena vyobrazeného modelu
Evidence One je 23 990K¢.
V obchodech je ale

v akénich cenach i vyrazné
levnéjsi.

Sklo a kov

Nova vlajkova lod znacky
De’Longhi, model Maestosa,
patfi mezi nejzajimavéjsi
novinky letosniho roku.
Kromé prémiového
provedeni vnéjsiho plasté
kombinujiciho sklo a kov
pfichdzi s mnozstvim
nadstandardnich prvkd -
dvéma zasobniky na zrna,
dvéma mlynky, novou
adaptivni technologii mleti
¢i konektivitou. Prodava se
za 63 990 K¢.

Automaticke kavovary poblaznily
Cesko. Letos se jich proda pres
100 tisic. Jak vybrat ten pravy?

Automatické kavovary byvaly pred dvaceti lety povazovany za stroje
snd, pred deseti za velky luxus...a dnes? Dnes se prodavaji o sto Sest.
Primarnim divodem je vyrazny pokles cen, kdy nejlevné;jsi modely
osciluji okolo hranice neuvéfitelnych 5000 korun. My bychom
takovy stroj z vybéru spiSe vynechali z diivodu, které rozebereme

v nasledujicim textu, nicméné to néco vypovida o situaci na trhu.

Svétu kavy dominuje na Starém kontinentu espreso, coZ je
italsky zptisob piipravy pod tlakem, standardné v takzvaném
pakovém kivovaru. Namelete 7 gramti kavy, upéchujete

do paky a nechéte pfes ni projit pod tlakem 9 barti cca 90 °C
vodu po dobu 20 az 30 vtefin. V kavarnach i mnohych
restauracich se drZi pfipravy v pakovém kavovaru, nicméné
domacnosti preferuji jednoduchost koncentrujici se do jed-
noho jediného stisku tlacitka. A takovou piipravu espresa
nabizi pouze dva druhy kdvovarti - automatické s integro-
vanym mlynkem a kapslové, jimz se vénujeme na strané 36.
Automaty jsou celkem logicky tahounem hodnoty celého
trhu, protoZe maji vyrazneé vyssi pofizovaci ceny nez ,kapslo-
vace”, navic meziro¢né po dlouhou dobu dvouciferné rostou.
Kapslové modely také pro automaty castecné vyslapaly cestu

- uZivatelé, ktefi pted lety pfesli z turka nebo instantnich
kav ke kapslim jsou v souc¢asnosti nejvaznéjsimi kandidaty
na pofizeni automatu. Primarnim diivodem pro né muize
byt vyrazné levnéjsi provoz tohoto stroje - pfi koupi bézné
zrnkové kavy vas bude stat Sdlek néjaké 3 koruny. Vdomac-
nostech, kde se kava pije ¢asto a hodné, je automaticky stroj
jednoznacné nejekonomictéjsim feSenim pfi zachovani
jednoduchosti obsluhy.

Na stisk tlacitka

Automatické kidvovary alias ,automaty”, jak se jim v branzi

s domacimi spotiebici fik4, je potfeba rozdélit do dvou za-
kladnich skupin. Jednu tvofi drazsi plnoautomatické modely,
které pripravi na stisk tlacitka nejen espreso, ale i cappuccino
a dalsi mléc¢né kavy. Druhou potom levnéjsi automatické
kavovary, které po stisku tlacitka vydaji pouze Cisté espreso.
Pro mlécné kavy je nutné naslehat mléko manualné.

Cela stfedni Evropa je na rozdil od Italie, kde vladne ¢isté
espreso, doménou mlécnych kav, jako jsou cappuccino, latte
macchiato nebo nyni populdrni flat white. Pokud se fadite
k vétsiné a preferujete kavy s mlé¢nou pénou, méli byste vy-
birat pouze z kategorie plnoautomatt. U automatt je potieba
manualné Slehat mlé¢nou pénu pomoci parni trysky, pokud
ji maji. Popfipadé pofidit separatni pénic.

Plnoautomat lze v soucasnosti poridit vyrazné pod
10 OOOKC. Jde ale spiSe o stroje méné etablovanych znacek
v kavovém segmentu, vétSinou ¢inské vyroby, kde je od tie-
tich stran dany subjekt nakupuje. Radéji vsadte na ovérené
znacky, kam urcité fadime De'Longhi, Gaggia, JURA, KRUPS,
Melitta, Miele, Nivona, Philips, Saeco nebo Siemens. A v pfi-
padé plnoautomatti se zaméfte minimalné na segment okolo
15 000K¢ s ohledem na pouzité materialy, kvalitu konstruk-
ce, jednoduchost obsluhy a tidrZby. Drazsi kavovary s cenov-
kami mezi 30 az 60 tisici nabizeji vétSinou celokovové nebo
jiné prémiové provedeni Sasi, dale vét§i moznosti nastaveni
a personalizace na barevnych displejich, které jesté usnadriu-
jia zpfijemnuji ovladani. Na vSe se podivame v nasledujicim
odstavci.

Konstrukce, design, funkce a ovladani

Vétsina automatickych a plnoautomatickych kavovarti je
odéna do kabatu z plastu. Za kov si pfiplatite. Nutno podotk-
nout, Ze zakladni platforma (vnitiek stroje) byva u kazdé
znacky viceméné stejnd. Nelze to prohlasit jako obecné plat-
ny fakt, ale jednotlivé modely se u daného vyrobce vét§inou
nelis$i ve svém nitru - mame na mysli hlavné mlynek a spafo-



Maximalni potéseni z kavy -
cerstvé namleta,

nikoli z kapsle.

Nova ENA 8, jednosalkovy pIné automaticky kavovar extra tidy. Maly, krasny, jednoduchy - je imperativem pro vSechny, kdo miluji kavu a esteticky
vzhled, jako napfiklad Roger Federer. Moderni displej TFT zajistuje jednoduché ovladani na celni strané. Jedinym stisknutim tlacitka je na vybér

deset rliznych specialit v dokonalé kvalité. Plisobivym akcentem celkového designu je kulata nadrzka na vodu, kterd pripomina uslechtilé kristalové
karafy. Novy kavovar ENA 8 je k dostani ve tfech atraktivnich barvach a v provedeni Signature Line v masivnim hliniku. JURA - If you love coffee.

WWWw.jura.com
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Kavovar

s nejvétsim
displejem

JiZ popisovany model
De’Longhi Meastosa se
vyznacuje ovladanim

s nejvetsim displejem

na trhu. Na Celni strané

se totiz nachazi 5palcovy
vyklopny a dotykovy displej
v plné barvé. Mlzete si

na ném nabidku kdv upravit
dle libosti, vytvaret kavy
vlastni a pojmenovavat je
napfiklad podle jmen ¢lend
domacnosti.

Aktivni chlazeni
mléka

Pokud vam nevyhovuje
nasavani mléka primo

z krabice nebo lahve

a nechcete ani systém

s odnimatelnou karafou,
kterou Ize skladovat

v lednici, poridte si

kdvovar JURA. K nému

pak mlzete dokoupit
jednotku Cool Control. Jde
vlastné o takovou malou
kompresorovou chladnicku,
ktera je stabilné umisténa
vedle kdvovaru. Jeji vnitini
nerezovou nadobu na mléko
jednoduse umyjete v mycce.
Na obrdzku nejvétsi model

s objemem 1 litr. Na vybér je
bild nebo ¢ernd. Doporucena
cena: 4490K¢

vaci jednotku, ktera se stara o extrakci kavy z pomletych zrn.
U drazsich stroju priplacite za drazsi materialy, lepsi sys-
tém ovladani s dotykovym displejem misto hardwarovych
tlacitek a hlavné za podrobnéjsi moznosti nastaveni. MiiZete
Casto volit vice stuprili hrubosti mleti, nastavovat teplotu
vody, ukladat vlastni napoje (objem, mnoZstvi kavy, mnoz-
stvi mléka), vytvatet jednotlivé uzivatelské profily pro riizné
¢leny domacnosti nebo propojit kavovar s chytrym telefo-
nem a provést veskeré nastaveni rychleji a snaze v aplikaci.
Nékteré modely vam dokonce dovoli ménit pozice napoja
v nabidce, pfejmenovavat je nebo davat nazvy vlastnim
napojum. A zapomenout nesmime ani na moznosti tipravy
poradi vydeje kavy a mléka. VétSina automatt totiZ nejprve
vypusti do §alku mlé¢nou pénu a nasledné kavu. Spravny
baristicky postup piipravy cappuccina ovsem je do §alku
s espresem dolit z konvi¢ky naslehané mléko.

Nejvétsi vyzva pro vyrobce - systém pro
pénéni mléka
Pokud si nehodlate pofidit levnéjsi a jednodussi automaticky
kavovar, ale touZite po plnoautomatu, meéli byste mezi nej-
mléka. Mléko totiZ pfedstavuje u nékterych kavovart jejich
Achillovu patu. Ulpiva, zasycha, kysne, tudiz je nutné mlécné
cesty pravidelné cistit. Kavovary se o zakladni proplachy
staraji, nicméné bez zasahu uZivatele se zcela neobejdou.
Vétsi ¢ast vyrobcd, jako jsou napiiklad JURA, Melitta,
Nivona nebo KRUPS, pouZiva hadi¢ku nasavajici mléko
do kavovaru. Vyhodou tohoto feSeni je jednozna¢né moz-
nost u vétsiny modeld vydeje dvou mlé¢nych kav najed-
nou. Urcitou nevyhodou pak nutnost hadi¢ku pravidelné
ménit a cely systém Cistit pomoci specidlniho hygienického
roztoku, ktery musite kupovat. Nékteré znacky pak nabizeji,
vétSinou jako zvlastni piislusenstvi, specialni termonadobky

MIécné FeSeni z Némecka

Znacka Siemens u svych kavovar z modelové fady EQ.9 a EQ.9
plus pouziva mlécny systém s karafou, kterd se zasune do boku
kdvovaru. Stroj mléko nasdva, péni a vyddva z kombinované
vypusti pro kdvu a mlécnou pénu. Kavovary se prodavaji

od 39 990 K¢. Na vybeér jsou rdzné modely.

na mléko. JURA jde dokonce tak daleko, Ze ma aktivné chla-
zené externi jednotky. Jde vlastné o takové minichladnic¢ky
-nazyva je jako Cool Control.

Méné prehledné ptisobi Slehani mléka u spolecnosti
Philips, ktera navic vlastni i znacku Saeco. Nabizi totiZ riizné
systémy od pfimocarého LatteGo s jednoduchou mlécnou
nadobkou, z niz vytéka mléko do §alku, aZ po velké mlécné
karafy nasazené na kavovaru, z nichZ stroj nasava mléko
do svych utrob.

Siemens vsazi aZ na jednu vyjimku na systém karafy pfi-
pojené ke kavovaru, z niZ stroj nasava mléko a vydava pénu
z kombinované vypusti, odkud mifi do $alku také espreso.

Lidr ¢eského trhu znacka De’Longhi ma vlastni patentova-
ny systém nazyvany jako LatteCrema. Ten tvoii odnimatelna
mlécna karafa s tryskou. Nadobka se zasune na parni vystup
na Celni strané kavovaru. Mléko se tedy péni v ,hlavé” na-
dobky a vytéka z trysky, jiz pak kavovar vycisti pomoci vody
a pary. Nadobku pak uzivatel odejme a skladuje v chladnicce.

Mlynek
PiestoZe se Casto vedou i mezi odborniky spory, zda je
vhodnéjsi mlynek s keramickymi, nebo ocelovymi mlecimi
kameny, vas by mélo hlavné zajimat, jak pfesné nastaveni
hrubosti mleti kivovar ma. Levné modely mohou umozio-
vat nastaveni jen v nékolika krocich, ty lepsi az v desitkach.
Co se tyce materidlu kament, pouZiva vétsina vyrobct
ty ocelové, protoZe jsou méné nachylné k poskozeni, pokud
se mezi kavovymi zrny nachazeji néjaké necistoty (vétvicky

Uprava hrubosti mleti

VSechny automatické kdvovary na trhu maji integrovany
zasobnik na zrnkovou kavu a mlynek. Rizné druhy kavy si
7adaji rizné nastaveni hrubosti. Pokud se Uprava neprovadi
elektronicky pres nastaveni na displeji, ale mechanicky, jako

Vv pfipadé tohoto stroje KRUPS Evidence One, vzdy ménte
hrubost pouze za béhu mlynku. Nikdy ne, kdyz mlynek nemele.
MUzete poskodit jeho mleci kameny.
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apod.) - to je typické u nejlevnéjsich kav, které producenti

s ohledem na nizkou cenu dtikladné necisti a nevénuiji jejich
zpracovani tolik pozornosti. Keramické mlynky se pfi mleti
méné zahfivaji, coz je jeden z hlavnich argumentti zastan-
ci mlecich kament z tohoto materidlu. Ocelové kameny
maji kdvovary Beko, De’Longhi, JURA, KRUPS, Nivona,
Philco a Sencor. Keramické pak stroje Gaggia, Philips, Saeco
a Siemens.

Dva zasobniky a dva mlynky

Nejeden kdvovar na trhu je vybaven dvéma zasobniky na zrna,
abyste mohli pouzivat dva rézné druhy kavy a pfepinat mezi
nimi. Standardné maji kavovary jen jeden mlynek, takze po
prepnuti mezi zédsobniky je ¢astec¢né chut kavy ovlivhéna
zbytkem predchozi davky. Kromé jiz prodavanych model(
De’Longhi Maestosa nebo Siemens EQ.9 plus connect s700
budete moci pfisti rok pfidat do vyctu dvoumlynkovych
kavovard model JURA GIGA 6, ktery bude stat 89 990 K¢

a pljde o domaci kavovar profesionalnich parametrd.

Udrzba

U kavovaru se urcité vénujte i tomu, jak se o néj budete
muset starat. Vétsina lidi ma samoziejmé predstavu, Ze ,au-
tomat” znamena pouze jednu véc - mackat tlacitko. Jelikoz
jde ale o celkem slozity stroj, ktery ke svému fungovani
potiebuje vodu a ve kterém se Sleha mléko a extrahuje pod
tlakem kava, automatické proplachy nestaci. Musite provadét
i komplexnéjsi adrzbu a odvapnéni, kterym se vénujeme

v samostatném clanku na strané 32.

Konektivita

Spojeni kavovaru s chytrym telefonem nebo tabletem bude
znit mnohym ¢tenaftim jako zbyte¢nost. Nezatracujte ovSem
hned technologické vysttelky. VSichni se asi shodneme,

Ze moznost piipravy kavy na ddlku je skute¢né jen efekt-

ni poutovou atrakci. Konektivita md ale smysl, pokud jde

o sledovani statistik, diagnostiku ¢i pohodInéjsi nastaveni
uzivatelskych profilt, Gprav jednotlivych napojt apod. Vét-
§ina kavovarti se spojuje s telefony pomoci Bluetooth, pouze
modely Miele a Siemens aktudlné vyuzivaji wi-fi a zapojeni
do celého konceptu chytré domacnosti.

GfK: Kavovary v plusu

Poptavka se za leden azZ srpen letosSniho roku zvedla mezirocné o 13 %, trzby narostly o 18 %, ¢imz se dostaly
zhruba na polovinu loriského vykonu. Vysledky obchodniho panelu® GfK ukazaly za prvnich osm mésict tohoto
roku na vyrazny prirtistek plnoautomatu, jednociferné se zvedla hodnota prodeje u pfekapavacich kavovard,
pakovych espres a drobné také u kapslovych kavovaru.

Vestavny kavovar
Kapitolu samu pro sebe tvofi
takzvané vestavné kavovary
s vySkou 45cm. Pod tento
typ Ize instalovat napriklad
ohfevnou zasuvku na talire,
aby byl kdvovar v jedné

linii s troubou. Vyhodou

je designova sladénost

s dalSimi spotfebici v ramci
jedné produktové rady.
Nevyhodou vy3Si cena

a u nékterych modell

horsi pfistup do jejich nitra
pro provadéni udrzby.

Na obrdazku plnoautomaticky
model Siemens z fady
studioLine. Hledejte ho

po oznacenim CT836LEBG.
A cena? 59 990K¢.

Plnoautomaty s 23%

pfirtistkem v hodnoté

Tahounem rastu trZeb (i celkové primérmé ceny) ka-
vovarl byly plnoautomaty, které se prodavaly v pra-
méru za 11 400 korun. Pfed rokem za né v obdobi led-
na az srpna zaplatili kupujici primérné o 300 korun
vice, coZ souviselo také s letoSnim odlivem poptavky
z cenové kategorie od 8 do 10 tisic korun k nejlevnéj-
§imu sortimentu plnoautomatickych espres do 8 tisic
korun.

Levnéjsi sortiment tahne

U kapslovych kavovarti se meziro¢né navysil prodej
modelti do 1200 korun o polovinu, a posunul tak
vyrobky jen mirné drazsi (v cené od 1200 do 1500
korun) k meziro¢ni ztraté. Cenovy pramér kapslo-
vych kavovarti zaznamenal meziro¢ni sniZeni, a to
0100 korun na ¢astku 1 800 korun. Také pakova es-
presa byla tispé$na v cenové kategorii do 3 tisic korun
na tkor drazsi nabidky. Nicméné vyrazné se u nich
dafilo prémiovému segmentu (od 15 tisic korun),
ktery vytahl priimeér prodejni ceny pakovych espres
k hodnoté 3 800 korun.

GFK

KAVOVARY Panelovy trh GfK/Ceska republika 1-VII1 2018/2019
Struktura a vyvoj trhu Prodej v ks/K¢&/%
Prodej v ks/% Hodnota prodeje v K&/%
1-VII1 2018 1-VII1 2019 1=VII1 2019 : I-VII1 2018 1-VII1 2018 1-VII1 2019 1=VII1 2019 : I-VIII 2018
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OSTATNI

! Elektroprodejny, nespecializované prodejny (hypermarkety,
Cash & Carry, obchodni domy, nespecializované cisté internetové
prodejny a IT prodejny).

GfK Czech, oddéleni Market Insights, kontinualné monitoruje trh
se zbozim dlouhodobé spotfeby v Ceské republice a na Slovensku
metodou panelového vyzkumu. Jeho zakladem jsou pravidelné

100 % 100 %

zjisStované udaje o prodejich kone¢nému spotiebiteli ze stalého re-
prezentativniho vzorku maloobchodnich prodejen. Vice na www.
gfk.com/cz, pfipadné kontaktujte Zdetika Bartu, Market Insights
Director CZ&SK (zdenek barta@gfk.com).

Zdroj: Zdenék Barta, Market Insights Director CZ&SK, GfK Czech




La Specialista

Ve tvém stylu

La Specialista od De’Longhi je novy pakovy kavo-
var, diky kterému si mizete uzit cely proces pri-
pravy vaseho oblibeného napoje na bazi espre-
ssa. 4 inovativni technologie délaji tento zazitek
privétivéjsi, zatimco mate €as na kreativitu a ra-
dost z vysledku.

Design kavovaru pfipomina stroje, které Ize najit v kavarnach,
nicméné stédle se jedna o pfistroje pro domaci pouziti. Provedeni
je z nerezové oceli v kombinaci s plastovymi ¢astmi a pochro-
movanymi detaily.

NAPOJE NA MIiRU

Pakovy kavovar La Specialista nabizi 3 prednastavené recep-
ty, které je mozné zvolit na pfednim panelu. Espresso (35 ml)
- ofiSkova barva a intenzivni chut, Kava (70 ml) - jeden nebo dva
shoty dlouhého espressa, Americano (120 ml) - dvojita davka
espressa zalitd horkou vodou, jemna vrstva cremy a dlouhotr-
vajici potéseni. Tlacitko ,MY*“ umoznuje uzivateli s lehkosti pfi-
zpUsobit velikost kazdého z prednastavenych receptl na kavu.
Diky integrované mriZzce na espresso Sélek je zachovano doko-
nalé aroma kavy.

Prvnim krokem k dosazeni nejlepsich vysledkd v Salkul je presné
namleti kavovych zm. Vnitini ,Senzor MLETI* umi u mlynku roz-
poznat nastaveni hrubosti mleti a podle toho upravit proces, tak
aby vysledna davka kavy pro pfipravu espressa byla vzdy stejna.
Navic nastaveni doby mleti poskytuje jesté presngjsi davku a tim j
zajistén i konzistentni vysledek napoje.

N1
V KAVOVARECH*

EC 9335.M

A CO VICE?

Kavovar La Specialista vybaven separatni tryskou pro vydej hor-
ké vody pfimo do Salku. Tuto funkci je mozné pouzit jak k pro-
dlouzeni espressa, tak pro Cajové infuze. Kavovar umoziuje
nastaveni teploty i tvrdosti vody. Pristroj sam ohldsi proces po-
treby odvapnéni pomoci zvukového signalu. Poté staci stisknout
tlacitko pro odvapriovaci proces a kavovar provede vSe auto-
maticky. Chytré senzory vas navic upozorni, ze neni v kdvovaru
dostatek kavovych zrn nebo vody.

PROCES PRIPRAVY KAVY

Cela krasa kavovaru La Specialista tkvi v pfipravé napojl na bazi
espressa krok za krokem: precizni namleti kavy, upéchovani,
spravna extrakce ani malo ani moc, nasledné vycisténi a v pfi-
padé mlécného napoje, naslehani dokonale krémové pény.

Smart TAMPING

S T A T | O N

DalSim zasadnim krokem pro dokonalé espresso je konzistentni
upechovani pod spravnym tlakem. Aby nedochazelo k tomu, ze
je kava ve filtru utlacena pfilis nebo naopak pfilis malo, pomUze
,Chytra PECHOVACI STANICE*. Stladenim péky na bo&ni strané
kavovaru je zajiStén vzdy stejny tlak. Mleti a péchovani je prova-
déno uvnitf kavovaru, takze v okoli pfistroje neni rozsypana kava
a pracovni deska zUstane vzdy Cista.




Active TEMPERATURE

cC O N T R O L

@ Advanced LATTE

~ S Y S T E M

STABILNi TEPLOTA, EXCELENTNI CHUT

Technologie ,Aktivni KONTROLA TEPLOTY* udrzuje stabilni tep-
lotu vody v priibéhu celého procesu vareni a zabraruje pripadnym
vykyvlm tak, aby byla zaruCena nejlepsi extrakce. Dvé nezavisla
topna télesa zajistuiji pfipravu kavy a miéka, bez jakychkoliv prodlev.
Jeden termoblok ohfiva vodu na kdvu a druhy nezavisly topny sys-
tém produkuje paru na pénéni miéka.

JEDNODUSE NAPENENE MLEKO

Naslehat dokonalou mléénou pénu pro cappuccino nebo Latte Art
vyzaduje zkuSenosti a dovednosti. Diky technologii “Pokro¢ily LA-
TTE SYSTEM* je to velmi snadné. Na trysce je mozné si vybrat
mezi ,FLAT" pro jemné naslehané mléko, nebo ,FOAM" pro boha-
tou mlé€nou pénu. Poté stadi viozit konvicku na miéko pod trysku
a pockat, az bude dosazeno pozadovaného vysledku.
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Stante se domacim baristou.
Bez pakoveho kavovaru to nepujde

Automatické kavovary prinaseji maximalni uZivatelsky komfort a jednoduchost pripravy kavy. Kdo chce mit ale
cely proces extrakce pod kontrolou, experimentovat a ziskat v Salku espreso, na jaké je zvykly z dobré kavarny,
musi zvolit kavovar pakovy. Cesta od zrna po vysledek v salku je pracnéjsi, ale urcité stoji za to.

Prodejni hit

Uzké a kompaktni kdvovary
De’Longhi z fady Dedica
Style patfi uz nékolik let
mezi nejprodavanéjsi pakové
modely na ¢eském trhu.
Inovovana verze EC 685

ma navic oproti starsi
generaci EC 680 vylepSenou
trysku pro jednodussi
napénéni, nebo pouhé
ohrati mléka v sekundarni
poloze. Kavovary se
prodavaji ve Ctyrech
vyobrazenych barvach, a to
za cca 4000KE. V témze
designu je navic k dispozici

i mlynek KG 521, ktery stoji
okolo 3000 K¢.

Poloautomaticky
pakovy kavovar
Prace s pakovym kdvovarem
neni samoziejmé

tak jednoduchad jako

s automatem. Kdo

touzi po stroji, ktery mu

s pfipravou maximalné
pomize, ale na druhou
stranu poskytne vsechny
vyhody pakového
provedeni, mohl by ho
zaujmout nejvyssi model
znacky Sage zvany The
Oracle Touch. Kavovar ma
barevny dotykovy displej,
na kterém vas pripravou
vede a zobrazuje i spoustu
rad a pokynu(. Po pomleti
zrn kdvu sam upéchuje

a dokaze pénit mléko bez
asistence uzivatele diky
integrovanému cidlu teploty.
Na displeji jen vyberete
stupen napénéni a teplotu.
Jakmile je hodnot dosazeno,
kdvovar parni trysku vypne.
Prodava se v Cistém nerezu,
matné ¢erné nebo lesklé
¢erné, a to za 59 990 K¢.

Pakové kavovary maji v zakladu dvé cilové skupiny. Prvni
sdruzuje bézné uZzivatele, ktefi nejsou ochotni investovat

do automatického stroje, ale presto chtéji pravé italské espre-
so. Vétsinou vSak kupuji mletou kavu a primarné jim tedy
nejde o maximalni kvalitu napoje. S vyraznym poklesem cen
automatti v poslednich letech se navic tato skupina uzivateli
stale zmensSuje.

A pak tu samoziejmé mame kavové nadSence, jimz
vénujeme tento ¢lanek pfedevsim. Jejich cilem je osvojit si
zrucnost baristt a dosahnout v $alku dokonalého vysledku.
Zatimco prvni skupina si vystaci s obyc¢ejnym pakovym kavo-
varem s cenou mezi 1000 az 2000K¢, entuziasté by se méli
poohlédnout po kdvovaru s masivnéjsi konstrukci, pfevlada-
jicim kovem a profesionalni pakou s nerezovym filtrem.
Magicka cisla9 a 20
Dtilezité je pfedevsim to, aby kdvovar dosahl pii extrakci
tlaku 9 barti a tlak udrZel. Na trhu najdete i modely s dekla-
rovanym tlakem 15 barti. Vétsi tlak neznamena, Ze je kavovar
lepsi a kvalitnéjsi. Domadci stroje pouze nejsou tak precizni
jako ty profesionalni, které museji zvladnout intenzivni pro-
voz a jsou opravdu schopné drZet tlak na 9 barech. Domaci
modely pouZivaji tlak vyssi, aby bylo zajisténo, Ze extrakce
neprobéhne pod niz§im tlakem, neZ je onéch 9 bart. Pokud
by se tak stalo, nebudete mit v Salku espreso.

Nepodcetiujte ani péchovani kavy, udusat ji 1zickou totiz
opravdu nestaci. Méli byste mit u kavovaru vzdy péchovadlo
neboli tamper a vyvinout na kavu v pace tlak odpovidajici 20
kilogramtim.

Bez mlynku se neobejdete

Nebudeme vam urcité branit kupovat mletou kavu, nic-
méné vézte, Ze to neni ta spravna volba. Z mleté kavy mizi
aroma uz v fadu minut - v sacku je v ochranné atmosféie, ale

Jednoduché mieti i péchovani

U kadvovaru La Specialista od De’Longhi, ktery ma integrovany
mlynek, sta¢i nasadit paku, pootocit s ni doprava a kavovar
zahaji mleti. Péchovani provedete pomoci ovlddaciho prvku
na boku kavovaru. Pak uz staci presadit paku do hlavy stroje
a zahdjit extrakci kavy.

jakmile ho otevfete, tak je s kdvou v podstaté amen. Utésnit
sacek gumickou nestaci. MiiZete kavu uchovavat ve vakuové
nadobé, ale nejlepsi je poridit mlynek a kupovat kvalitni zrn-
kovou kavu, kterou si umelete pfesné podle svych preferenci.
Nékteré firmy nabizeji i designové sladéné modely pakovych
kavovarti a mlynka. NejpohodInéjsi je zvolit elektricky
mlynek, ktery kavu i sim nadavkuje do paky, byt to znamena
dalsi investici okolo 2000 aZ 3000K¢.

Kavovary s integrovanym mlynkem

Néaroc¢ni spotiebitelé, ktefi jsou ochotni do doméci pfipra-

vy kdvy investovat 15 000 korun a vic, mohou sdhnout

po jedinec¢né kombinaci pakového kdvovaru a mlynku. Nejde
v Zadném pfipadé o kompromisni feSeni, protoZe mate plnou
kontrolu jak nad mletim, tak extrakci. Tyto kavovary jsou
drazsiiproto, Ze jsou vyhradné celokovové.

Dlouhé roky méla v této kategorii téméf monopol znacka
Sage, ale letos ji pfibyla konkurence v podobé prvni vlastov-
Kky od znacky De'Longhi. Re¢ je o modelu La Specialista. Sage
se segmentu vénuje uz dlouho, takZe ma produktové portfo-
lio téchto kavovard Sirsi. Najdete v ném dokonce stroje, které
1ze oznacit za poloautomatické - automaticky kavu po umleti
péchuiji. Pfi Slehani mléka zase méfi elektronicky teplotu
a zastavi pénéni pfi dosaZeni zvolené hodnoty. De'Longhi
La Specialista konkuruje nabidce Sage pomérné agresivni
cenou 19 990K¢ a nékterymi inovacemi, jako jsou mlynek
se senzorem optimalniho mleti nebo jednoduché péchovani
stiskem péaky na boku kavovaru.

Jestli chcete mit na své kuchymnské lince designovy Sperk
z masivniho kovu, jde vam o espreso té nejvyssi kvality a jste
ochotni pfipravé kavy vénovat urcity ¢as, jsou kombinované
modely De'Longhi nebo Sage pfesné pro vas.

A nezapomeiite, Ze o pakovy kavovar je potfeba pecovat
s jesté vétsim tisilim neZ o ten automaticky, ktery spoustu
zakladnich proplachti déla za vas. Vice o tdrzbé kavovart
najdete v ¢lanku na strané 32.



KAVA A KAVOVARY

Kavove hipsterstvi aneb alternativni
priprava na vzestupu

Kdyz jsme letos navstivili v holeSovické trznici Prague Coffee Festival, italské espreso sice patfilo mezi
dominantni kavy, ale alternativam a odlisnym zptsobtm prace s kavou byl vénovan znacny prostor. Zatimco
espreso je takova sazka na jistotu, méné bézné metody pripravy pfinaseji do svéta kavy vuni dobrodruzstvi
a objevovani. Odrazte s nami proto od bfehi stereotypu vstfic novym chutim a zazitkum.

Designovy
prekapavac

Znacka De’Longhi uz

loni predstavila tento
prekapavac, ktery dokonce
ziskal cenu Red Dot

za design a certifikat
European Coffee Brewing
Centre, ktery doklada, ze
probihd extrakce kavy podle
platnych standard(. Kévovar
hledejte pod oznacenim
Clessidra ICM17210. Koupite
ho za 3290 K¢.

Filtrovana kava

Mozna se vam zdd zv1astni, Ze fadime hned na tivod vcel-
ku béZnou a tradi¢ni piipravu, nicméné si zde svou pozici
zaslouZi. V nasich koncinach je totiZ znacné podceriova-
na. Dnes uz tuto kavu ale serviruji i ty nejlepsi prazské
kavarny a kvalitni filtrovana kava je mezi kdvovymi
gurmany vyhledavana.

Piekapavac je cenové dostupny typ kavovaru, ktery
vytvaii chutoveé slabsi, le¢ na kofein vyrazné bohatsi
kavu. Vhodnd je tedy hlavné po ranu, kdy si ¢lovék zada
urcité ,nakopnuti”. Pfiprava probiha pomérneé jednoduse
- kavovar ohfiva vodu a nechava ji protékat pres mletou
kavu ve filtru. Napoj tece do zpravidla sklenéné konvice,
kterd byva zespodu ohfivana, aby si kava udrZela teplotu.

Existuji oviem pfekapavace bez elektrického napdjeni.
Pouiivaji se tak Ze vodu ohfejete sarni a nalévéte pres

Chemex

Ukdzka genidlné jednoduchého designu prisla na svét uz

v roce 1940 a dodnes se prodava v nezménéné podobé.
Chemex najdete na trhu v rliznych velikostech za cenu mezi
1000 az 1500 K¢.

Moka konvicky

Ttalska klasika, kterou na-

leznete snad v kazdé tam-

ni domacnosti bez ohledu

na dalsi typy kavovarti. Os-

mihranna konvicka, kterou

1ze bud pouZivat na klasic-

ké plotné, nebo ma sama

integrované topné téleso,

je reprezentovana hlavné znackou Bialetti, s niZ
pronikla do celého svéta. A jak funguje? Kon-
vicku otevrete, vySroubujete vnitini ¢ast, nali-
jete vodu, horni dil vratite na misto a nasypete
do néj na kavovy filtr mletou kavu. Zahfivanim
je voda pod tlakem cca 1 baru hnana pres kavu
vzhtiry, kde z{istava v horni nadobce. Pak uz
jilze servirovat. Kava ma intenzivnéjsi chut
neZ ta pfekapavang, ale ne tak silnou, jak jsme
zvyKkli z espresa. Vyborné se hodi naptiklad
pro ranni $alek k snidani. Moka konvicky se
prodavaji uz od zhruba 500K¢.

Vacuum Pot

NadSenym experimentato-
rim doporucujeme vyzkou-
Set tento typ kavovaru, ktery
spatfil svétlo svétauz v 19.
stoleti. Vypada tak trochu
jako z néjaké chemické
laboratofe a mtiZe v domac-
nosti plnit i llohu estetic-
kého prvku. A jak funguje?
Na principu pfetlaku pary Zenouci vodu

pres filtr s kivou do horni nadoby. Jakmile
vypnete zdroj tepla, tlak klesa a kiva se pies
filtr opét vraci do spodni nadoby. Pak uz je

pfipravena k servirovani.

French press

d dero press

U obou zafizeni jde

o manualni a konstrukéné

vlastné velmi jednodu-

ché nastroje, které se

prodavajiuz od 200K¢.

Urcitou nevyhodou je, Ze

si budete muset poridit

mlynek, nebo si chodit

nechat umlit cerstvou

kavu. Mletou v sacku

poridit nemuiZete, protoZe pro pfipravu kavy
ve french pressu nebo aero pressu potiebujete
kavu hrubéji namletou.

Pii pouziti french pressu si musite (idedlné
pomoci digitalni varné konvice s moZnosti
volby teploty) zahtat vodu na teplotu 92 °C az
96 °C. Alternativné pouzijte teplomér. Kavu
nasypte do ,kavovaru”, zalijte vodou, stlacte
pist a nechte nasledné extrahovat po dobu 3 az
4 minut. Nenechavejte kavu extrahovat déle,
protoZe by byla nepiijemné horka.

Aero press je velmi podobny typ nastroje,
vyrabény vétsinou z plastu. Nasypte do néj
kavu, zalijte vodou a stlacte pist nad Salkem.
Kava do né€j rovnou vytece.

DZezva

Tuzemska turecka kava ma s tou pravou
tureckou pramalo spole¢ného. Kdo chce
vyzkouSet a pit tento typ kavy, musi si
koupit takzvanou dZezvu, do niZ nasype

jemné mletou smés. Zalije ji vodou a necha

piejit velmi rychle varem. Kava se poté

nalije do $alkii véetné sedliny, ktera klesne
na dno. Upravenou a novéjsi verzi je potom
nechat prejit kavu varem hned tfikrat, a to
smés smichanou rovnou s cukrem. Naléva

se pres filtr, abychom se zbavili sedliny.

Vietnamsky

filtr phin

K pripravé pravé

vietnamské kavy

budete potie-

bovat nejprve

zakoupit skutec-

nou vietnam-

skou kavu a kavovy filtr nazyvany phin.

V Cesku je nejpopularnéjsim dodavatelem
kompletniho feSeni znacka Trung Nguyen.
Mletou kavu vlozite do nadobky s filtrem,

zalijete vrouci vodou a nechéate pomalu
prekapavat pfimo do salku. Obvyklé je

ve vietnamskych kavarnach a restauracich

nalit do Salku jesté pred pripravou sladké
kondenzované mléko. Takova kava pak
nahradi po jidle tradi¢ni dezert. Lze ji

podavat také na ledu jako studené osvéZeni

v letnich mésicich.
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Chcete dobrou kavu? Pecujte o svuj kavovar

Cistota pdl zdravi, Fika se. N&co podobného lze vztahnout i na kavovary, které v piipadé zanedbani Gdrzby
prestanou délat dobrou kavu a dokonce se mohou porouchat. Nepodceiujte vodni kamen, ulpivani a zasychani
mléka, zbytky kavy a dalsi necistoty.

Pohled do nitra
automatického
kavovaru

Jak vypada takovy kavovar
uvnitt, odhaluje tato fotka
znacky JURA. Konkrétné
jde o super prémiovy model
GIGA 6, ktery bude uveden
na trh v prvnich mésicich
pfistiho roku. Nabidne dva
zasobniky na zrna, dva
mlynky a maximalni Uroven
nastaveni a personalizace.
Doporucend cena byla
stanovena na 89 990 K¢.

Cisténi mlécnych
cest u De’Longhi

U kavovart De’Longhi se
proplachuji mlé¢né cesty
vodou a parou. Kavovar vas
k Cisténi vybidne po pripravé
kazdého mlé¢ného ndpoje.
Na obrazku top model
Maestosa, ktery zvlada
vydej dvou mlécnych kav
najednou.

Automatické a kapslové kavovary
Proplachy

Automaty na espreso i . kapslovace” provadéji proplach
kavovych cest pii spusténi a pfi vypnuti, nicméné Ize tento
proces spustit i manudlné v nastaveni. U nékterych kavovara

miuiZete aktivovat napiiklad dikladnéjsi proplachnuti, coz
neni obcas rozhodné od véci.

Cisténi mlécného systému

MIécna péna vznika misenim vzduchu, pary a mléka. Posled-
ni jmenovand sloZzka je pomérné problematicka vzhledem

k tomu, Ze jde o organickou latku podléhajici rychlé zkaze.
Udrzba mlé¢nych cest patfi mezi nejdiilezitéjsi. Samoziejmé
se cely proces lisi u jednotlivych znacek. U De'Longhi se ¢isti
tryska parou, coz lze délat prakticky po kazdém pouziti. Ka-
rafu byste méli jednou za par dni rozebrat na jednotlivé dily
a porfadné umyt. Samotnou nadobku (nikoliv viko s tryskou)
ivmycce.

U znacek jako JURA, KRUPS ¢i Siemens provadi kavovary
vétsinou zakladni proplach mlécného systému samy, ale

k dokonalé cistoté to nestaci. Vypust je proto dobré pravidel-
né rozebrat a umyt ve dfezu nebo i mycce, pokud to vyrobce
dovoluje. Toto ¢iSténi provadéjte klidné jednou za dva tfi
dny. U nékterych kavovari je v menu také intenzivni Cistici
program, piipadné na jeho potfebu kavovar upozorni. Napii-
klad JURA nebo KRUPS prodavaji i specidlni istici roztoky
pro idrzbu mlé¢nych cest.

Péce o mléény systém

Obrazek znacky KRUPS ukazuje, jak snadno rozeberete vypust

kavovaru. V tomto pfipadé zde dochdzi i k tvorbé mlécné pény.
Jednotlivé ¢asti mlzete zbytkd mléka zbavit béhem par vtefin

pod tekouci vodou.

Specialni pFislusenstvi JURA

JURA ke svym vybranym kavovartim dodava i specidlni nadobku
pro komplexni vycisténi mlé¢nych cest. Do nddobky je potreba
nalit specidlni Cistici roztok, ktery zajisti hygienickou péci o cely
mléeny systém, jiz potvrzuje i certifikat némeckého sdruzeni TUV.

Cisténi mlynku

U samostatnych mlynkt byva ¢isténi celkem jednoduché
pomoci dodavaného stétecku. U automatd, ale i pakovych ka-
vovard s integrovanym mlynkem je situace komplikovanéjsi,
protoZe je mlynek vétsinou zakryty a nachazi se pod zasobni-
kem na zrna. Rozebirat kavovar urcité nedoporucujeme, abyste
nepiisli o zaruku. MoZnosti vycisténi konzultujte s prodejcem
nebo vyrobcem. Rozhodné do automatického kavovaru
nesypte popularni ¢isti¢ mlynku GRINDZ vyrabény z obilovin
a dalsich organickych materiali. Pomleta smés by v piipadé
automatu zamifila do spafovaci jednotky. JelikoZ pfi kontaktu
s vlhkosti nabobtnd, mohly by jeji zbytky kavovar poskodit.



KAVA A KAVOVARY

Vyjimatelna sparovaci jednotka

Srdcem kazdého automatu je spafovaci jednotka, kterou musite
pravidelné Cistit. Zde fotka znacky Siemens tykajici se modelu
EQ.9 plus connect s700, ktery se pysni jako jeden z mala na trhu
dvéma zdsobniky na zrna a dvéma mlynky.

Cisténi sparFovaci jednotky

Vétsina automat® na trhu ma vyjimatelnou spafovaci jednot-
ku, kterou byste méli alespor jednou za tyden oplachnout
pod tekouci vodou a o€istit houbic¢kou ¢ast, kam pada kava

z mlynku. Samozfejmé bez pouziti saponatu. KRUPS nebo
JURA vyjmuti ,spafovacky” neumoziuji a radéji voli auto-
matické cisténi, které provede sam kavovar. Je pro néj ale
potfeba dokupovat cistici tablety.

314285/10 v INZERCE

Odvapiiovani

V nasich podminkach s velmi tvrdou vodou je pravidelna de-
kalcifikace kavovaru nutnosti. Stroj si o odvapnéni sam fekne
a vy byste ho neméli urcité ignorovat. Dekalcifiktor pro své
kavovary dodavaji vsechny znacky - nékteré v podobé rozto-
ku a nékteré v podobé prasku rozpustného ve vodeé.

Vodni filtr

Snad vSechny automatické kavovary na trhu dnes umoznuji
vlozit do nadrzky vodni filtr. PfestoZe nejsou filtry zrovna
nejlevnéjsi a vydrzi zpravidla jen tfi mésice, doporucujeme
je kupovat a ménit. Jejich pouZivanim prodlouZite Zivotnost
kavovaru, snizite frekvenci odvapriovani a v neposledni fadé
vylepsite chut kavy.

Pakové kavovary

Tyto kavovary vyZaduji vice manualni péce nez ty auto-
matické. Po kazdém pouziti a vyjmuti paky byste méli stroj
pustit na par vtefin na prazdno, aby se z jeho hlavy vyplavily
zbytky kavy. Paku s filtrem je také potfeba pokazdé omyt.
Dtikladnéjsi cisténi se provadi pomoci specidlni zaslepKky fil-
tru a Cistici tablety nebo prasku. V hlavé kavovaru pravidelné
Cistéte tésnéni, a to pomoci kartacku, ktery byva k lep§im
kavovarim dodavan stejné jako zaslepka filtru. Paku jednou
za par dni dakladné ocistéte houbickou. Pokud je nerezova,
1ze ji namocit na ¢tvrt hodiny do specialniho ¢isticiho
roztoku (vyrobite si ho z detergentu pro kavovar a vody).
Samoziejmé vénujte péciiparni trysce, obzvlast pokud ji
pouzivate pravidelné k napénéni mléka. Dekalcifikaci se
nevyhnete ani zde.

Cisténi paky

Obrazek z video navodu
De'Longhi, kde firma
ukazuje postupy pro

Cisténi pakového kavovaru
La Specialista. Zde vidite
Spinavy filtr vyjmuty z paky,
ktery je potreba pred
pfipravou dalsi kavy vycistit
a osusit.
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ANKETA: Trh s kdvovary v Cesku dlouhodobé roste. Jaké vnimate béhem posledni dekady
zmény v kavoveé kulture u nas? A jak k nim prispéla vase spole¢nost?

MARIAN HALUZA
Senior Category Manager
BSH domaci spotiebice

Kavova kultura u nas se jednoznacné zlepSu-
je, coz jde ruku v ruce praveé s rostouci poptav-
kou po kavovarech. Lidé si chtéji i doma doprat
vynikajici kdvu. Nase spolec¢nost nabizi Siroké portfolio produktl
pro vSechna pfani a preference zakaznikl, od kapslovych kavova-
rd Tassimo, pres volné stojici automatické kdvovary aZ po vestav-
né modely. Vyzdvihl bych predevsim nasi fadu kadvovard Siemens
EQ: od nejmensiho plné automatického kdvovaru Siemens EQ.300
az po $pickové modely se dvéma zdsobniky na kavu, oddélenymi
mlynky a technologii Home Connect. VSechny modely nabizeji koor-
dinované high-tech systémy, které se vzajemné dopliuji pfi pFipravé
jedinecné kavy: kvalitni keramicky mlynek, inteligentni systém ohfe-
vu vody sensoFlow a dokonalou sparovaci jednotku. ZaruCuji tak
vzdy Uzasny chutovy zazitek.

PETR EIBL
jednatel
JURA Czech

Kdavova kultura a povédomi o kave rok s rokem

rostou. Vzdyt jen kolik se porada kdvovych festi-

valll kazdy rok. Na nich je potom krasné vidét, jak se

lidé o kdvu a zpUsoby jeji ptipravy zajimaji. Stale vétsi mnozstvi lidi
jiz vi, Ze piccolo neexistuje.

Spole¢nost JURA se snazi prispivat ke kavové kulturfe tim, jak Si-
fime osvétu, Ze je mozné si v dnesni dobé pfipravit chutné espreso
nebo ristretto v pohodli domova stiskem jednoho tlacitka na nasem
automatickém kavovaru JURA. Cerstva kavova zrna se pomelou
pomoci inovativniho mlynku Aroma®, voda pro kdvu projde pres
filtr Claris a nasledné je ve variabilni spafovacce pfipraveno espre-
so pomoci technologie P.E.P. Vysledkem toho je nejlepsi espresso
ve vasem Salku.

KLARA NEUGEBAUEROVA
brand manazerka De’Longhi
De’Longhi Group

Zacnu rovnou odpovédi na druhou otdzku,

od chvile, kdy spolecnost De’Longhi vstoupila se

svymi kdvovary na Cesky trh, zvySovala povédomi

o italském zpUsobu pfipravy kavy. Spotiebitelé si oblibili vyraznou

chut espresa. Samotnd priprava espresa v Cesku prosla velkym vy-

vojem, samoziejmosti jsou dnes espreso bary, kde zakaznik dostane

opravdu Spickovou kdvu a zacind diky tomu byt vlastné trochu roz-

mazleny. To ndm nahrdva do karet, protoze ¢lovék chce mit moznost

si uvarit kvalitni kdvu i doma a zaroven s tim nemit priliS mnoho

prace. Navic velky rozmach praziren prispél k tomu, ze ma konzu-

ment na vybér z velké skaly druhd kdvovych zrn a mdze si zvolit, zda

radéji experimentuje, anebo z(stava u klasiky - tmavé prazené kavy
na italské espreso.

KATERINA HOLIKOVA
brand manazerka znacky KRUPS
Groupe SEB

Znacka Krups se neustdle snazi inovovat své
kavovary tak, aby milovnikdm kavy pfinesla sto-
procentni komfort pfi pripravé kdvy v pohodli do-
mova. Zaroven vnimame, Ze spotrebitelé kladou ¢im dal vétsi ndroky
na chut ndpoje. Skute¢né jsme se vyrazné posunuli od piti rozpustné
kdvy Ci turka ke kvalitnimu espresu. To se odrdzi ve zvysené poptav-
ce po kavovarech, a to predevsim po plnoautomatickych. Hlavnim
benefitem plnoautomatickych kdvovart je pouzivani kdvovych zrn,
kterad jsou vzdy Cerstvé namleta, a navic moznost nastaveni parame-
trl ndpoje zcela podle chuti uzivatele. Nase fada kdvovar( Evidence
soucasné prindsi opravdu chytfe navrzeny mlécny systém, takze se
priprava oblibeného cappuccina vyrazné zjednodusila. Odpada slo-
zité cisténi a skladovani nddob na mléko. Navic nova konstrukce ka-
vové vypusti umoznuje pripravit dva ndpoje soucasné, coz je hlavné
po ranu velkd vyhoda.

MICHAELA ILLIKOVA
Coffee Ambassador
Nespresso

Posledni roky roste pocet uzivatel(, ktefi kdvu

nekonzumuji jen jako kazdodenni napoj na po-

vzbuzeni. Kava je bavi, a jejich cesta za jejim pozna-

nim vede pres Ucast na kurzech ¢&i ndvstévy kavaren az k zakoupeni

kdvovaru dom, kde radi sami zkousi jeji pfipravu. Myty o kavé se
pomalu a jisté vytraci, ale stdle nas ¢ekd dlouha cesta.

Nespresso prispiva ke zméné kavové kultury uz tim, ze si diky
ni doma snadno pripravite kvalitni salek kdvy bez nutnosti kom-
plexnich znalosti o jeji pfipravé. Obecné jsou nedostatek znalosti
o pfipravé kvalitni kdvy a financni prostfedky ¢asto dlivodem toho,
7e nepijeme kavu chutnou. Nespresso pfindsi feSeni obou problém
- pfiprava jednim stiskem tlacitka, cena nékolikanasobné nizsi nez
v kavarné. Navic Siroka Skala prémiové kavy, kterd usnadnuje zakaz-
nikovi vySe zminovanou cestu za poznanim s jistotou toho, ze jeho
kdva vzdy bude pfipravena podle spravnych parametrd a on si jen
vybere to aroma, které mu v dany okamzik zpfijemni den. Myslim, ze
jsme i prakopnikem v pofadani kdvovych kurzl. Jiz vice nez tfi roky
porddame bezplatny kdvovy ,Masterclass”, kde se mlzete dozvédét
detaily o péstovani, zpracovani ¢i harmonizovani kavy. Tyto semina-
fe jsou oblibené a v poslednim roce také témér vzdy plné, a to jich
za sebou jen letos mame nékolik stovek. Stejné tak se nasi kavovi
specialisté vénuji osvété o kave na nasich Nespresso Boutiques.



KRUPS

EVIDENCE ONE

Nova fada kavovarll KRUPS Evidence One EA895
byla stvofena k tomu, abyste si vychutnali kavu
v nejvyssi kvalité v pohodli vaseho domova.

Z kavovych zrn ziskate to nejlepsi a s maximalni
rychlosti pfenesete jejich chut a aroma do vaseho
Salku. Dokonala mlé¢na péna, snadné ovladani
a Siroky vybér napoj. Evidence zvladne pripravit dva
napoje soucasné, a to dokonce i dvé cappuccina
nebo dvé latte macchiata. Vybirat mizete ze dvou
barevnych provedeni — elegantni Evidence One
v titanové nebo cinové barvé.

Tuto vlajkovou lod od KRUPS si budete moci

zakoupit od listopadu 2019.

Vyjimecny design

Moderni design s kompaktnimi
rozmeéry, a presto si kdvovar zachovava
komfortné velké objemy nadrzky na
vodu (2,3 l) a zasobniku kavovych zrn
(260 g).

Intuitivni OLED displej

Kazdodenni uzivani usnadni intuitivni
dotykovy OLED displej, ktery reagujena
jemny dotyk. lkony jsou vyobrazeny
barevné, aby umoziovaly co nejsnazsi
orientaci. Velky rozmér displeje
umoznuje primou volbu az 5 nejcastéji
pouzivanych napojd stiskem jednoho
tlacitka.

Kava jako od baristy

Diky technologii Quattro Force se
kavovar postara o kazdy detail. Od
rychlého mleti zrn, precizni stlaceni
namleté kavy, pres spravnou teplotu
kavy od prvniho salku. Funkce
AutoClean po kazdé pripravé napoje

2 expertni funkce

VylepSete si svij oblibeny napoj extra
porci espressa, ktera doda intenzivnéjsi
chut a energii. Pouzijte funkci na
tmavou kavu a kavovar automaticky
namele vétsi mnozstvi kavy pro ziskani
silné a vyrazné chuti.

Maximalni nastaveni
kavové vypusté

Nova konstrukce kavové vypusté
s nastavenim az 15,8 cm dovoluje
pouziti i opravdu velké sklenice.

Az 17 lahodnych napoju

Siroka nabidka recepttl zajisti, Ze si
kdykoliv béhem dne vyberete vas
oblibeny napoj - od aromatického
espressa, pres krémové cappuccino

a lahodné latté, az po rlizné druhy ¢ajl
s volitelnym nastavenim teploty.

www.krups.cz @ Krups Club
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Kapslova kava je v hledacku ekologd.

= m\f

Recyklaci kapsli u nas zajistuje
zatim pouze jedna znacka

Porcovana kava ziskala velmi rychle na popularité. Systémy jako Nescafé Dolce Gusto nebo Tchibo Cafissimo
byly a jsou pro mnoho lidi lakavou cestou k dobré kavé i diky velmi nizkym cenam samotnych kavovard.

V poslednich letech je ale v ramci tématu kavovych kapsli stale castéji akcentovan ekologicky rozmeér.

Zde jde vstfic ,zelenéjsi planeté” nadale pouze znacka Nespresso.

Recyklace kapsli neni jednoducha

Kazdy rok se stale hlasitéji mluvi o porcované kave jako
neekologickém feSeni. Divodem je pfedevsim to, Ze vétSina
pouzitych kapsli kon¢i ve smésném odpadu. Pfitom tvofi
kapsli recyklovatelné materialy, jako jsou plast a hlinik

(u kapsli Nespresso je to pouze hlinik). Mnoho firem na vy-
branych vyspélych trzich sviij recyklacni program ma4, ale

v Cesku ho provozuje pouze Nespresso, a to uz dokonce pét
let. Recyklace ptitom neni viibec jednoduchd, protoZe se
musi oddélit hlinik a kavova sedlina. Zatimco hlinik z kapsli
Nespresso se dale pouziva napiiklad v automobilovém
pramysluy, sedlina se spaluje nebo kompostuje. Kapsle jinych
znacek obsahuiji i plast, coZ jejich recyklaci ¢ini jesté sloZit&jsi.
Napiiklad v Némecku nebo Rakousku je mohou spotiebitelé
hazet do Zlutych kontejnert na plast. U nas to samoziejmé
nedélejte, protoZe je nikdo nezrecykluje a jen tim pridélate
praci tfidici lince. Nezbyva nam, nez doufat, Ze se i dalsi firmy

Kavova kapsle je vlastné genidlni vynalez, pfitom tak prosty a jednoduchy. Pomletd zrna piipoji k myslenkam cirkularni ekonomiky.
na vzduchu ztraceji aroma béhem par minut. Uzavfit je do kapsle a ochranit pred pfistupem Jestlize mate kavovar Nespresso, kapsle urcité tfidte
kysliku znamena, Ze ma kdva v §alku skvélou chut, i kdyZ byla praZena a mleta pfed nékolika a odevzdejte na prodejné nebo predejte fidici, ktery vam pfi-
tydny nebo i mésici. Nejvétsiho tispéchu dosdhla na trhu znacka Nescafé Dolce Gusto, k niZ pre- veze objednavku nové kavy. Cisty hlinik si urcité nezaslouzi
$la od instantnich smeési spousta spotiebitelti. Vdécime ji proto za jeji nemaly podil na pozved- koncit v kosi.
nuti kavové kultury u nas, o niz se jeSté v devadesatych letech nemohlo pfili§ hovofit.

Cesi zacali nejprve pfechazet od turka k instantnim smésim a posléze nemala ¢ast z nich Hlinik z kapsli Nespresso

h Lo s S ) o . T Material je ve stlacenych blocich pfipraven poslouzit v dalsi vyrobé.
sso, které pouziva vyhradné kavy prémiové kvality. Pokud chcete usetfit, mtiZete si pofidit

plnici kapsle a kupovat do nich mletou kavu. Neni to ale jednak moc komfortni a jednak ani
rozumneé z hlediska kvality napoje. Aroma z mleté kavy mizi na vzduchu velmi rychle, takze
piijdete o jednu z hlavnich vyhod kapslového systému.

Jednim z benefiti uzavieného systému Nespresso je zaméfeni nejen na maximalni kvalitu,
ale také na rozmanitost a neotfelost, pokud jde o chuté a aroma. Firma neustale uvadi limitova-
né specidlni edice a pfinasi na trh rozli¢né zajimavé kavy z celého svéta. Zde se také dostavame
obecné k velké vyhodé kapsli, kdy mtiZete mit doma velky pocet riznych kav a stfidat je Salek
od $alku. To automat se zasobnikem na zrna neumoziuje.

Kapsle jsou také idedlni volbou pro domacnosti, kde se kava nepije ve velkém mnoZzstvi
a Casto. Nechat leZet v automatu nékolik tydnti zrnka je neStastné, protoZe kava ztrati své aro-
ma. Kapsle maji ale trvanlivost celé mésice a ¢asto i vice neZ rok.




Nekonecny zivot kavovych kapsli

Aby si porcované kéva Nespresso uchovala co nejvySSi kvalitu a Cers-
tvost, je zabalena v hlinikovych kapslich. Hlinik totiz pfedstavuje idealni
obalovy material, ktery chrani kavu pred vlivem svétla a vzduchu, takze
udrzuije jeji kvalitu a Cerstvost na vysoké Urovni. Z pohledu udrzitelnosti
ma navic dalsi velkou vyhodu — mdze se neustéle recyklovat, coz je
soucasné vyhodnéjsi nez vyroba nového materialu. Aby se hlinikova
kapsle bezezbytku zuzitkovala v€etné kavové sedliny, pfiSlo Nespresso

s propracovanym uzavienym cirkularnim systémem. Do konce roku 2020
chce spole¢nost svoje recyklaéni kapacity navysit tak, aby dokazala zpra-
covat 100 % svych vyprodukovanych kapsili.

Uzavreny cirkularni systém funguije ve 44 zemich svéta, v Cesku od roku
2014. Pokud si svoji kdvu Nespresso pripravujete, mlzete se do recyklace
velice jednoduse zapojit. Ve chvili, kdy dopijete Salek kavy, nevyhazujte
kapsli do béZzného odpadu. Odevzdejte ji na sbérné misto Nespresso
nebo si domluvte bezplatného kuryra, ktery kapsle vyzvedne. Tim vase
role kon¢i, o vSe ostatni se jiz stara uzavieny cirkularni systém. Nespresso
nashromazdéné kapsle dopravi do recyklacniho centra ve stfednich
Cechach, kde se zpracuii tak, aby z nich vznikla kvalitni hlinikova drt. Z ni
se poté vyrabi nové hlinikové predméty. Pouzitim elektromagnetickych
vin se od hliniku oddéli kdvova sedlina, ktera se zase na ekologické farmé
u Podébrad méni v hodnotné hnojivo pro mistni pole. Kazda slozka kapsli
Nespresso se tak vyuzije do posledniho detailu, a tim se smyslupiné
uzavira cesta kavy, po které nezbyde zadny nevyuzity odpad.

K myslence recyklace se prozatim pfipojuje okolo 30 % ¢eskych
zakaznik(, ktefi si kdvu Nespresso pripravuji. Proto se spole¢nost snazi
povedomi o recyklovatelnosti hliniku zvySovat zajimavymi projekty.
Nejnovéji jde o interiér renovovaného butiku v Parizské ulici, ktery zdobi
sténa pokryté designovymi kazetami z recyklovanych kapsli. Na prvni

pohled sténa pfipomina
mista dobfe znama
kazdému, kdo kdy cestoval
prazskym metrem. Autor
stény, student UMPRUM
Tomas Rachunek, se

totiz inspiroval ikonickym
obloZenim stanic metra

A, které uz od 80. let patfi
k nadéasovym symbolim
Prahy. Kazdy, kdo do butiku
pfijde pro prémiovou kévu,
na vlastni o€i uvidi, ze
cesta hliniku maze byt diky
recyklaci nekonec¢na.

Sténa vsak neni jedinym poc¢inem, ktery znacka na podporu recyklace
uskuteénila. K lofiskym oslavam 100 let od zaloZeni Ceskoslovenska
se pridala vyrobou vlastni nostalgické edice ¢eského noziku Rybicka.
Moderni a elegantné zpracovany nozZik z recyklovanych kévovych kapsli
si mohli zdkaznici zakoupit v buticich a vytéZek z prodeje pak putoval
Nadaci Terezy Maxové détem. RemesIné se na noZiku podilela Seska
nozifska spole¢nost Mikov s.r.o. a moderni podobu rybi¢ce vtiskla
Spickova designova skupina Olgoj Chorchoj. Jesté predtim mohla
verejnost obdivovat unikatni drahové kolo Festka, plné funkéni model
zhotoveny z karbonu a recyklovaného hliniku.

Az si budete pristé vybirat, z jaké kapsle si pripravite Salek kavy
Nespresso, vzpomerite si, Ze vase chvilka s kdvou nemusi zbyte¢né
zatézovat zivotni prostredi. Diky vdm mohou kapsle jednoduse
a smysluplné ziskat novou hodnotu a novy zivot.

'NESPRESSO.
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-:; Cappuccino na stisk tlacitka
A - ra 2 » - -
S PInoautomaticky kapslovy kavovar Nespresso Gran Lattissima
3 Vice kadvovych receptur nemusi znamenat vice Usili. At uz mate chut na cappuccino, caffé latte nebo si
- chcete do kavy pridat jen trochu mlécné pény, abyste si doprali espreso macchiatto, mlzete pfipravu
= pfenechat na kdvovaru Nespresso Gran Lattissima. Diky jeho jedine¢nému kompaktnimu designu a sys-
o tému pripravy kdvovych napojl stisknutim jediného tlacitka je vSe neuvéritelné snadné a pristroj tak
E udéla doslova vSechnu praci za vas. Gran Lattissima také disponuje praktickym rezimem uspory energie

i automatického vypnuti. Kdvovar je urcen pro kapslovy systém Nespresso a na vybér je v erné nebo
bilé barvé.
Doporucena cena: 8990 K¢

N
Némecké technologie pro dokonalou kavu

PInoautomaticky kavovar Siemens EQ.500 integral TQ507R02

Zhavou novinkou, kterd byla pfedstavena v z&fi na veletrhu IFA v Berling, je tento plnoautomat stredni tFidy,
ktery ma jednoduché a prehledné dotykové ovladani doplnéné o displej. Zvladne vydej nejen dvou espres,

ale i dvou mlécnych kav najednou. Siemens zdGraznuje pritomnost automatickych Cisticich programd véetné
funkce autoMilk Clean zajistujici parni ¢isténi mlécnych cest po kazdé pfipravé mlécné kdvy. Kdvovar ma celni
nerezovy panel, zbytek je v bilé barvé. V nabidce je také alternativa v nerezu a Cerné.

Doporucena cena: 27 490 K¢

|
Nejen pro uchovavani kavy

Déza Airscape Kilo

Americkd spole¢nost Planetary Design pfedstavila letos na zékladé poptavky zakaznikd novou mo-
delovou fadu déz Airscape s kapacitou Tkg. Dézy obsahuji specidini patentované viko s pistem, které
zarucuje vzduchotésnost. Viko Ize posouvat uvnitf dézy podle miry jejiho zaplnéni, aby bylo mnozstvi
vzduchu uvnitf minimalizovano. Airscape je proto idedlni volbou pro uchovavani kavy. Samoziejmé Ize
v nddobé skladovat i mouku, ryzi a dalsi potraviny. Pfipadné krmiva domacich mazlickd. Airscape Kilo
je vyrobena z nerezové oceli a na vybér mate ¢ernou, Sedou nebo bilou barvu.

Doporucena cena: 1199 K¢

N
Dvé cappuccina jednim stiskem

PInoautomaticky kavovar KRUPS Evidence Plus Titan EA894T10

Model Evidence Plus zvladne pfipravu 19 ndpojd, a to nejen kdvovych, ale i vodu se spravnou teplotou pro
bylinkovy, ¢erny nebo zeleny ¢aj. Jeho systém One-Touch Cappuccino umoznuje vydej mléénych kav stiskem
jednoho tlac¢itka, dokonce dvou najednou. Na velkém dotykovém panelu je zobrazena Sestice nejpopularnégj-
Sich kav, k nimZz ma uzivatel okamzity pfistup. Za pozornost stoji i precizni péchovaci systém, ktery na kavu
vyvine silu odpovidajici 30 kg. Aktudlné mdzete zakoupit tento stroj se slevou vice nez 30 %.

Doporucena cena: 15 749 K¢

N
Espreso na cestach

PFenosny kavovar do auta Handpresso Auto Hybrid

Travite hodné ¢asu za volantem a vadi vdam rozdilna kvalita kdvy na rdznych benzinovych pumpdch? Pofidte

si Handpresso, priru¢ni kdvovar, se kterym si jednoduse pfipravite vynikajici espreso béhem chvilky pfimo

ve voze. Konkrétné tento model je vybaven adaptérem pro klasickou 12V autozasuvku. Staci vlozit porcovanou
kavu (ESE pod) nebo pouzit kdvu mletou. O ostatni se postard kavovar, ktery ohfeje vodu. Ani ho nemusite
tlakovat pumpickou jako bézny model Handpresso. Celkova doba pfipravy jednoho espresa je asi tfi minuty.
Doporucena cena: 4710 K¢



KAVA A KAVOVARY

|
Vlajkova lod's nejmodernéjsSimi funkcemi
PInoautomaticky kavovar De’Longhi Maestosa EPAM960.75.GLM

Vibec prvni kdvovar znacky De’Longhi, ktery se fadi do super prémiového segmentu, vdm na prvni pohled ucaruje
svym designem. Cim se vyznacuje po technické strdnce? Télem z kovu a skla, velkym 5palcovym dotykovym displejem
v pIné barvé, moznosti komplexnich Uprav nastaveni véetné nazvl napojl, elektronickym nastavenim vsech funkci,
dvéma zasobniky na zrna (kazdy s vlastnim mlynkem), zcela novou technologii adaptivniho mleti a moznosti pripravit
dvé mlécné kdvy najednou. V jeho prislusenstvi najdete dokonce karafu pro vyrobu ledové kdvy nebo horké cokolady.
Doporucena cena: 63 990 K¢

X
Uspésna novinka v prémiovém provedeni

PInoautomaticky kavovar JURA ENA 8 Massive Aluminium

Na prelomu zimy a jara pfisla Svycarska JURA se zajimavou novinkou mezi malymi plnoautomaty. Model ENA 8
ve tfech rlznych barevnych provedenich (bilém, ¢erném nebo ¢erveném) se stal az nec¢ekané velkym prodejnim
hitem. Kromé standardniho modelu s cenou 25 990K¢ je ale v prodeji jesté varianta s oplasténim z masivniho
kovu - konkrétné jde o 1,9 mm silny hlinik o celkové hmotnosti skoro 4 kilogramy. Pokud hledate mensi jedno-

Salkovy kdvovar a pozadujete luxusni provedeni, je ENA 8 jasnou volbou.
Doporucena cena: 35 990 K¢

304529/27 v INZERCE

PIné automatické kavovary Siemens —
jedinecCny pozitek z kavy.

[

Objevte nejvyssi kvalitu v pfipravé kavy, ktera vam umozni prozkoumat vSechna
zakouti svéta kavy u vas doma. www.siemens-home.bsh-group.com/cz/

Seznamte se s budoucnosti.

Siemens domaci spotiebice
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Ve tvém stylu

La Specialista

EC 9335.M




